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MAYONESA

CEAMFIBRE® WY

para salsas de
mayonesa

Ceamsa WY, la gama de productos de fibra
citrica que aporta capacidad emulsionante vy
proporciona el cuerpo, cremosidad y brillo
caracteristicos de la salsa mayonesa.

Gracias a Ceamfibre, la textura puede ser adaptada
a las preferencias del mercado, el fabricante, o
las necesidades de etiquetado: etiquetas limpias,
salsas veganas, etc...
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), Fibra Citrica
Ceamfibre WY 91-800
Ceamfibre WY 91-815
Ceamfibre WY 91-830
Ceamfibre WY 91-850

Ceamfibre WY 91-825V
Ceamfibre WY 91-835V
Ceamfibre WY 91-840V
Ceamfibre WY 91-850V

CEAMSA

'The power of texture.




VENTAJAS

Capacidad emulsionante.

Soluciones aptas para salsas
veganas.

Ajuste de viscosidad, cuerpo vy .
brillo de la salsa. RECETA BASICA
MAYONESA VEGANA,
40% GRASA

()
© Soluciones libre de aditivos (clean INGREDIENTES %o
label). Ceamfibre WY 91-840V .......................... 2.8

Estabilidad a lo largo de la vida util.

Mejora de costes.

@ Las recetas pueden ser adaptadas de
acuerdo con las preferencias del mercado,
desde alifos para ensaladas hasta salsas
firmes para servir con cuchara.

Mostaza en polVO .........cccccveeiiiiiiiiiiee. 0.5
Sorbato potasiCo ......cc.eevvveeiiiiiieiiiieiiieens 0.1
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PERFIL DE TEXTURAS ® 75% grasa
® 15% grasa
® Vegana 40% grasa
@ 30% grasa
fors ® 65% grasa
. »
@ MAYONESA BAJA .
EN GRASA (15%)
INGREDIENTES %
Ceamfibre WY 91-815 ............. 5.7
IAGVE) concoassassassmmonsensamsamsansanssa990 69 Ceamfibre WY ofrece una amplia gama de texturas, teniendo
Aceite vegetal ..........cccceveiienn. 15 en cuenta la firmeza (pico positivo) y la cohesion (pico
. negativo); ademads de su consistencia y viscosidad.
Vinagre (6%) .....ccoveeieereeiiieemieenes 5 gativo) y
\ y
AZUCAT .o 3
Sal i 1.2 CEAMSA - Guias de Aplicaciones
Yema de huevo en p0|VO __________ 05 AGL n° 6015 Mayonesa, 15% grasa AGL n° 6025 Mayonesa vegana, 25% grasa
Most | 05 AGL n° 6030 Mayonesa, 30% grasa AGL n° 6035 Mayonesa vegana, 35% grasa
0Staza €n polvo ............c..c..... . AGL n° 6050 Mayonesa, 50% grasa AGL n° 6040 Mayonesa vegana, 40% grasa
Sorbato potasico ..........ccceeeuene 0.1 AGL n° 6065 Mayonesa, 65% grasa AGL n° 6051 Mayonesa vegana, 50-55% grasa
AGL n° 6075 Mayonesa, 75% grasa

www.ceamsa.coim




